Calendario dei seminari 2013-2014
1° ciclo: INTRODUZIONI

Sabato pomeriggio: seminario (ore 15.00 - 20.00)
Domenica mattina: corso cucina vegana e macrobiotica (ore 09.30 -13.30)

ACQUA: dal clima al leviatano con Gian Carlo Bella e Cecilia Mancusi

a0 A Sabato
7-8 dicembre 2013  JAUEIEY

00 Sabato
R Cl Domenica
S0 A Sabato
22-23 febbraio 2014 [LRUEHIE

TSIV Sabato
15-16 marzo 2014  [AUEY

Sabato
Domenica

Sabato
Domenica

[l Brodo Primordiale
Nella terra del fuoco

Il temphe e altri sconosciuti

Di fiore in fiore

5° SEMINARIO :
[l Quanto karmico

5-6 aprile 2014

6° SEMINARIO

10-11 maggio 2014 Crudiamo?

Tariffe
Ciclo
intero?2

Tariffe
1 wetl

Formule

1 WEEK-END COMPLETO
Sabato:
Seminario, pausa caffe, cena e
pernottamento
Domenica:
Colazione, corso di cucina e alimentazione,

pausa caffe, pranzo 140 € 130 €

2 WEEK-END senza pernottamento
Seminario, pausa caffe, cena, corso cucina,
pranzo

110 € 100 €

3 WEEK-END senza corso della domenica
Seminario, pausa caffe, cena,
pernottamento, colazione

120 € 110 €

4 Solo sabato

Seminario, pausa caffe, cena 90 € 80 €

5 Solo domenica
Corso di alimentazione e cucina, pausa
caffe, pranzo

40 € 30 €

1Per inaugurare il ciclo, su tutte le formule del 1° week-end sconto 25%.

Z Chi s'impegna a seguire I'intero ciclo di seminari beneficera, oltre alla
riduzione del 25% sul primo incontro, di ulteriori tariffe agevolate.

Scuola del Cerreto
Laboratorio del tempo
e delle correlazioni semplici

Seminari NSF - Natura / Salute / Filosofia
~

MONDO: bene comune con Alberto Zoratti

ANIMALI: noi e tutti gli Altri con Luigi Lombardi Vallauri
PIANTE: la cura della Natura con /ide Piccioli
SIMILITUDINI: 'omeopatia con Marco Verdone

TERRA: agricoltura sinergica con Marilia Zappala

Il programma potra subire variazioni;
sara aggiornato e consultabile sui siti:

www.bioagriturismoilcerreto.it/it/
www.ondamica.it
Su Facebook cerca Scuola del Cerreto

Per informazioni logistiche e

iscrizioni:

Tiziana: tel. 0588 64213 -
3388881937

Paola: tel. 328 0761178

mail: info@bioagriturismoilcerreto.it

Dove siamo e come arrivare:

vedi sito

Per informazioni sul
programma:

Marco Verdone:

tel. 347 3625185

mail: marcoverdone@tin.it
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